Laboratorio de conversiones!

(Mira… ¡Te dije que las conversiones eran divertidas!)
Procedimiento:
1. Usando las razones de conversión, convierta cada taza y cucharada en mL. 

2. Siga las instrucciones para hacer galletas sin hornear usando los cilindros graduados para medir y los vasos para cocinar.

1 taza de EE. UU. = 236,6 ml

1 cucharada estadounidense = 14,8 ml

118,3 ml de azúcar = ________________________________________​​​​​​​​​​​​​​​​​

29.575 mL de leche = _______________________________________

14.7875 mL de mantequilla = ___________________________________

19,64 mL de cacao = __________________________________

147.875 mL de avena rápida = ____________________________

29.575 ml de mantequilla de maní = __________________________

1,85 ml de vainilla (convertir a cucharadas) = ​​_________________________
Direcciones

1. Combine el azúcar, la leche, la mantequilla y el cacao en una cacerola mediana. Cocine a fuego medio, revolviendo ocasionalmente, hasta que la mezcla hierva. Cocine por dos minutos más revolviendo constantemente y luego retire la sartén del fuego. Agregue la mantequilla de maní y la vainilla, luego la avena. 3. Deje enfriar durante varios minutos y luego deje caer cucharadas sobre papel encerado. Deja que las galletas se enfríen por completo antes de sacarlas del papel encerado.

